[image: 英佳尔LOGO]   武汉英佳尔餐饮技术培训学校
朗姆冰淇淋的食材
淡奶油3/2杯
砂糖1/3杯
加钙纯牛奶200ml
朗姆酒1小勺
[bookmark: _GoBack]朗姆冰淇淋的做法步骤
1. [image: IMG_256] 淡奶油加砂糖混合在搅拌盆里。



2. 2.[image: IMG_257] 用打蛋器打发至6成
3. 3.[image: IMG_258] 牛奶一瓶
4. 4.[image: IMG_259] 加入朗姆酒混合。

5. 5.[image: IMG_260] 将牛奶混合液慢慢倒入打发好的淡奶油里，继续低速搅打3分钟。


6. 6.[image: IMG_261] 放入提前冷冻好的冰淇淋内胆里。


7. 7.[image: IMG_262] 启动电源，25分钟即可
8. 8.[image: IMG_263] 如果喜欢结实一点的，继续冷冻2小时。
培训加盟地址：
武汉分校：武汉市洪山区珞瑜路马家庄446号湖北省人力资源大厦5楼整层（武汉体育学院对面）
长沙分校：长沙市开福区芙蓉中路502号长远大厦北座15楼
西安分校：西安市经济技术开发区未央路169号银池.品智天下B座12楼（常青二路与未央路十字东北角工商银行后面）
报名咨询电话：武汉：400-658-0565    长沙：400-078-9338    西安：400-999-0461
image6.jpeg




image7.jpeg




image8.jpeg
S




image9.jpeg




image2.jpeg




image3.jpeg




image4.jpeg




image5.jpeg




image1.jpeg




